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1.  ТЕХНІКА БЕЗПЕКИ 

ПЕРШ НІЖ СКОРИСТАТИСЯ ПРИЛАДОМ УВАЖНО 
ОЗНАЙОМТЕСЯ З ІНСТРУКЦІЄЮ!
•  ПОПЕРЕДЖЕННЯ: НЕБЕЗПЕКА ОТРИМАННЯ ОПІКУ

   • УВАГА: Під час роботи приладу температура його

•  НЕ ТОРКАЙТЕСЯ гарячих поверхонь для

 

 

уникнення отримання опіків. При роботі 
з приладом використовуйте рукавички, 
прихватки тощо

поверхонь зазнають значного нагрівання.

– Прилад вимагає постійної уваги. Не залишайте прилад без 
нагляду під час використання або коли прилад під’єднано до 
електромережі або увімкнено.  Після кожного використання 
від’єднуйте прилад від електромережі.
– Меблі, на котрих встановлено прилад, мають бути 
термостійкими й здатними витримувати температуру, котра 
на 85°С перевищує температуру у приміщенні. При встанов-
ленні приладу слід забезпечувати вільний простір щонаймен-
ше 100 мм від бокових стінок, задньої та фронтальної частини 
приладу та щонайменше 700 мм відстані від робочих пластин 
приладу та горизонтальними поверхнями під та над пласти-
нами. Деякі типи вінілу або ламінату, використовувані в кухон-
них меблях, можуть зазнати шкоди від нагрівання або змінити 
колір навіть при дотриманні вказаних вище умов. Будь-яка 
шкода, завдана роботою приладу без дотримання вказаних 
умов призводить до втрати гарантійних умов, наданих Вироб-
ником, й знаходиться на відповідальності користувача. Забо-
ронено використання приладу для зберігання предметів або 
в якості робочої поверхні.
– Заборонено використання приладу поруч або під легкозай-
мистими й вогненебезпечними матеріалами й предметами 
такими як штори, фіранки, меблі тощо.
– Прилад заборонено використовувати особам з обмежени-
ми фізичними, сенсорними або розумовими здібностями, або 
особам, яким не вистачає або бракує досвіду або знань, якщо 
вказані особи не знаходяться під наглядом відповідальних 
осіб або якщо їм не були надані відповідні інструкції щодо 
безпечного використання приладу.
–  Дітям заборонено грати або бавитися з приладом. Діти 
можуть знаходитися біля приладу тільки під наглядом осіб, 
відповідальних за їх безпеку.
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– Дітям заборонено використання приладу. Тримайте прилад 
та його мережевий кабель поза досяжності дітей.
– Прилад призначено тільки для побутового/домашнього 
використання в приміщеннях й не призначено для комерцій-
ного та/або виробничого використання, зокрема: в кухонних 
приміщеннях/їдальнях для персоналу магазинів, офісів та 
інших робочих місць підприємств, установ та організацій,  
фермерських будинків; клієнтами в готелях, мотелях та інших 
засобах розміщення та проживання, а також у закладах, що 
надають послуги тимчасового перебування типа хостелів, 
мотелів, гостевих домів тощо.
– Заборонено використання приладу, якщо пошкоджено його 
мережевий кабель. При пошкодженні кабелю негайно при-
пиніть використання приладу й від’єднайте його від електро-
мережі. Заміну пошкодженого кабелю має виконувати вироб-
ник або уповноважений ним авторизований сервісний центр.
– Не накручуйте мережевий кабель на прилад під час його 
роботи або одразу після закінчення використання приладу.
– Не залишайте мережевий кабель вільно звисати с поверхні 
стільниці або робочої поверхні.
– Уникайте прямого контакту мережевого кабелю з гарячими 
поверхнями.
– Оскільки зовнішні поверхні приладу під час роботи нагріва-
ються упевніться, що прилад знаходиться поза досяжності 
інших поверхонь, чуттєвих до нагрівання.
– Не використовуйте при роботі з приладом металеві інструмен-
ти та приладдя – це може пошкодити робочі пластини приладу.
– Перш ніж очистити прилад після його використання, від’єд-
найте його від електромережі та зачекайте, поки прилад 
вистигне.

ЕЛЕКТРИЧНА БЕЗПЕКА
– Переконайтеся, що напруга електромережі відповідає 
напрузі, вказаній на заводській табличці на приладові.
– Прилад не призначено для використання із зовнішнім 
таймером або пультом дистанційного управління.
– Прилад слід від’єднувати від електромережі, коли він зали-
шається без нагляду, а також перед збиранням, розбиранням 
або чищенням приладу.
– Від’єднуйте прилад від електромережі, потягнувши за вилку, 
не тягніть прилад за кабель.
– Від’єднуйте прилад від розетки та торкайтеся мережевого 
кабелю тільки сухими руками.
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ТЕХНІКА БЕЗПЕКИ
– Перед першим використанням видаліть з приладу усі паку-
вальні матеріали та наклейки/стікери.
– Завжди перевіряйте прилад щодо видимих ознак пошкод-
ження. Заборонено використання приладу, якщо він має 
пошкодження або падав. Прилад, який пошкоджено або який 
неправильно працює, слід доставити в авторизований сервіс-
ний центр.
– Перш ніж вмикати прилад переконайтеся, що робочі пласти-
ни правильно встановлені й закріплені на приладові.
– Заборонено використання приладу для цілей інших, ніж 
рекомендовано виробником.
– Не торкайтеся гарячих поверхонь, використовуйте рука-
вички або прихватки при роботі приладу та під час його 
вистигання.
– Розмістіть прилад на пласкій, стабільній, рівній, термостійкій 
поверхні біля розетки.
– Не намагайтеся підняти прилад за ручку; піднімайте прилад 
тільки підтримуючи його знизу.
– Під час роботи приладу не кладіть на його кришку будь-які 
предмети.
– При приготуванні продуктів на приладі не загортайте сиро-
вину в пластикову плівку, поліетиленові пакети або металеву 
фольгу – це може пошкодити робочі пластини й викликати 
пожежу.
– Заборонено використання з приладом аксесуарів або при-
ладдя інших, ніж рекомендовано виробником Cuisinart.
– Заборонено розміщення приладу на або поруч з гарячими 
газовими або електричними конфорками або в духовій шафі.
– Не залишайте прилад без нагляду під час його роботи, якщо 
прилад увімкнено або під’єднано до електромережі.
– Періодично перевіряйте стан усіх частин приладу. Заборо-
нено використання приладу або будь-якої його частини, якщо 
вони пошкоджені.
– Аби уникнути травм або пожежі, не накривайте прилад під 
час його роботи.
– З метою уникнення пожежі, ураження електричним стру-
мом або травм заборонено занурювати корпус приладу, 
кабель або вилку у воду або будь-які інші рідини, або розміщу-
вати в посудомийній машині.
– Відключайте прилад в такій послідовності: переведіть пере-
микач у положення ВИМКНЕНО/OFF, потім від’єднайте 
прилад від розетки, потягнувши за вилку. 
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– Вимкніть прилад й від’єднайте його від електромережі після 
кожного використання.
– Від’єднуйте прилад від електромережі, якщо його не вико-
ристовують або перед виконанням чищення. Перш ніж чисти-
ти прилад, а також встановлювати або знімати пластини йому 
слід дати повністю вистигнути.
– Рекомендовано мити робочі пластини вручну. При викори-
станні посудомийної машини, встановіть пластини на верхню 
полицю.

 УВАГА! Поліетиленові пакети або упаковка небез-
печні. Існує ризик удушення! Тримайте упаковку 
поза досяжності немовлят та дітей. Пакети й упаков-
ка не іграшка. Дітям заборонено грати з упаковкою!

Цей продукт повністю відповідає вимогам законо-
давства ЄС та Великої Британії та відповідних стан-
дартів, котрі регулюють обіг цього типу приладів. 
Виробник пройшов сертифікацію згідно стандартам 
ISO9001:2015 щодо системи управління якістю.

УТИЛІЗАЦІЯ ЕЛЕКТРОННИХ 
ТА ЕЛЕКТРИЧНИХ ПРИЛАДІВ ПІСЛЯ 
ЗАКІНЧЕННЯ ТЕРМІНУ ВИКОРИСТАННЯ
Прилад та його складові слід утилізувати окремо з 
урахуванням вимог чинного законодавства України 
та Директиви ЄС 2002/96/ЕС, які регулюють утиліза-
цію електричного та електронного обладнання. 
Зверніться до органів місцевої влади, які відповіда-
ють за регулювання сфери побутових відходів, за 
інформацією щодо найближчих спеціалізованих 
пунктів збору побутової техніки після закінчення її 
експлуатації. Пакувальні матеріали приладу можна 
використовувати повторно. Утилізуйте упаковку в 
спеціальних контейнерах, призначених місцевою 
владою для утилізації побутових відходів. Прилад 
містить матеріали, котрі також можна повторно 
використовувати. Прилад має відповідне маркуван-
ня, яке свідчить, що прилад та його вузли не можна 
утилізувати з іншими побутовими відходами.
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2. ВСТУП

3. ОСНОВНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Дякуємо за ваш вибір!
Більше 30 років Cuisinart займається розробкою повного асортименту 
кухонних побутових приладів для широкого кола споживачів – від 
палких аматорів до досвічених шеф-кухарів – маючи на меті найповні-
ше задовольнити їх творчі запити.
Кожен наш продукт – комбінація технологій, інновацій, якості й ерго-
номіки. Наші продукти, виготовлені з професійних матеріалів, таких як 
нержавіюча сталь, без сумніву стануться в нагоді на будь-якій кухні 
завдяки простому й елегантному дизайну.

1.  Ручка притискна з фіксатором
2.  Фіксатор ручки
3.  Кнопка фіксатора верхньої пластини
4.  Пластини для виготовлення вафель
5.  Кнопка фіксатора нижньої пластини
6.  Індикатори
7.  Піддон для жиру
8.  Регулятор температури
9.  Корпус
10.  Пластини для виготовлення грилю
11.  Пластини для виготовлення омлету
12.  Шпатель для чищення пластин (не показано)

4. ЕКСПЛУАТАЦІЯ ПРИЛАДУ
A. ПЕРЕД ПЕРШИМ ВИКОРИСТАННЯМ

Перед першим використанням приладу видаліть усі пакувальні матеріа-
ли й ретельно вимийте робочі пластини (грилеві, вафельні, омлетні) (див. 
п. «Очищення й догляд»).

Б. ВИБІР РОБОЧИХ ПЛАСТИН
Залежно від страви, оберіть відповідні робочі пластини.

Пластини-гриль
Гофровані пластини можна використовувати для контактного засмажу-
вання грилю або як прес для паніні. Можна приготувати соковиті бурге-
ри, стейки, паніні й смачні овочі.
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Пластини для приготування вафель
Пластини призначені для приготування домашніх вафель з золотавою 
хрусткою скоринкою.

Пластини для приготування омлету
Пластини дозволяють приготувати легкі й м’які омлети, тортильї, неве-
личкі піци й пироги, кіш, фрітату, кальцоне й навіть чізбургери. 

В. РОБОЧІ ПЛАСТИНИ

Встановлення пластин
– Переконайтеся, що прилад вимкнений й повністю вистиг.
– Оберіть відповідні робочі пластини.
– Встановіть прилад таким чином, щоб фронтальна панель дивилась 
на вас.
– Натисніть кнопку-фіксатор ручки й потягніть верхню кришку прила-
ду вверх.
– Під’єднайте пластини до корпусу таким чином, щоб направляючі 
виступи на пластинах з’єдналися із відповідними гніздами на корпусі 
(Рис. 1). 
– Легким натисканням посуньте пластину таким чином, щоб направля-
ючі пластини були зафіксовані у гніздах. Для полегшення фіксації, 
натисніть кнопку-фіксатор відповідної пластини на корпусі приладу.
– Аналогічним чином закріпіть другу пластину.

Направляючі Направляючі

Пластини для омлету Пластини для вафель

Рис. 1
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Видалення пластин
– Переконайтеся, що прилад вимкнений й повністю вистиг. Тривалість 
повного вистигання приладу становить приблизно 30 хвилин.
– Кнопки-фіксатори пластин знаходяться на правій частині приладу на 
верхній та нижній частині корпусу приладу (Рис. 2). Натискання кноп-
ки-фіксатору на верхній частині приладу вивільніть пластину. Потяг-
ніть пластину таким чином, щоб направляючі вийшли з відповідних 
гнізд на корпусі.
– Аналогічним чином зніміть з приладу нижню пластину.
– Після використання пластини можна вимити вручну або в посудо-
мийній машині.

Верхня 
пластина
Фіксатор
пластини

Нижня
пластина
Фіксатор
пластини

Рис. 2 Рис. 3

Піддон для жиру
– Прилад має інтегрований піддон для жиру. Жири через невеличкі 
отвори в задній частині пластин стікають в накопичувальний піддон.
– Встановіть піддон для жиру в гніздо, яке знаходиться з правого боку 
нижньої частини приладу (Рис. 3). Витягнути піддон можна, легко 
потягнувши за нього. Накопичені жири можна легко видалити з піддо-
ну. Піддон можна мити в посудомийній машині.

Г. ЕКСПЛУАТАЦІЯ ПРИЛАДУ

Після встановлення робочих пластин та піддону для жиру прилад 
готовий до використання.

Попередній нагрів
Попередній нагрів приладу необхідний для оптимального результа-
ту його роботи.
– Під’єднайте прилад до електромережі.

ACTUAL SIZE SAMPLE:
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– Незважаючи на те, що пластини мають спеціальне покриття, реко-
мендуємо нанести на них олію або спрей. При використанні олії скори-
стуйтеся паперовим рушником або кулінарною щіткою.
– Закрийте кришку й налаштуйте регулятором необхідну температуру 
(3 варіанти – Низька/Low, Середня/Middle, Висока/High).

ПОРАДА: Налаштування температури залежить від особливостей 
харчової сировини.
– Коли регулятором обрано відповідну температуру, загорається чер-
воний індикатор на панелі управління – це свідчить про те, що прилад 
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ПОРАДА: Ви можете використовувати легке натискання, тримаючись 
за ручку, для приготування соковитої страви. Якщо ви готуєте більш 
ніж одну страву, намагайтесь, щоб товщина була однаковою для 
кожного шматочка.
– Після розміщення сировини на пластині до моменту загорання зеле-
ного індикатору може пройти кілька секунд – це нормальне явище.
– Загорання зеленого індикатору залежить від показань термостату й 
показує, що продукт досяг необхідної температури. Залежно від особ-
ливостей циклу приготування індикатор буде загоратися й гаснути. 
Періодично перевіряйте готовність продукту. Індикатор не відобра-
жає стан продукту та його готовність.
– Якщо продукт досяг готовності, зніміть його з пластини за допомогою 
пластикового шпателю, який входить в комплект постачання.
ВАЖЛИВО: Не використовуйте металеві шпателі й подібні інструменти 
– це може пошкодити покриттю пластин, яке не допускає пригоряння.
– Після закінчення приготування переведіть регулятор у положення 
ВИМКНЕНО/OFF й від’єднайте кабель приладу від електромережі. 
Прилад має вистигати протягом щонайменше 30 хвилин перш ніж 
використати його повторно або розмістити на зберігання.
УВАГА: При використанні приладу вперше допустимим є утворення 
легкого запаху й виділення невеликої кількості диму. Це є нормаль-
ним й звичайним явищем для приладів із покриттям пластин, яке не 
допускає пригоряння.

Приготування вафель й омлетів
– Виконайте попередній нагрів приладу, поки загориться зелений 
індикатор.
– Розмістіть сировину на нижній пластині й притисніть кришкою. Буде 
чутне клацання фіксатору, котрий запирає кришку.
УВАГА: Важливо надійно закрити прилад, щоб готову страву було 
приготовано найкращим чином.
– Після розміщення сировини на пластині до моменту загорання зеле-
ного індикатору може пройти кілька секунд – це нормальне явище.
– Загорання зеленого індикатору залежить від показань термостату й 
показує, що продукт досяг необхідної температури. Залежно від особ-
ливостей циклу приготування індикатор буде загоратися й гаснути. 
Періодично перевіряйте готовність продукту. Індикатор не відобра-
жає стан продукту та його готовність.
– Якщо продукт досяг готовності, зніміть його з пластини за допомогою 
пластикового шпателю, який входить в комплект постачання.
УВАГА: Використовуючи омлетні пластини, наповнюйте їх сировиною 
нижче максимального рівня аби запобігти переливу.

ВАЖЛИВО: Не використовуйте металеві шпателі й подібні інструменти – 
це може пошкодити покриттю пластин, яке не допускає пригоряння.
– Після закінчення приготування переведіть регулятор у положення 
ВИМКНЕНО/OFF й від’єднайте кабель приладу від електромережі. 
Прилад має вистигати протягом щонайменше 30 хвилин перш ніж вико-
ристати його повторно або розмістити на зберігання.
УВАГА: При використанні приладу вперше допустимим є утворення 
легкого запаху й виділення невеликої кількості диму. Це є нормальним й 
звичайним явищем для приладів із покриттям пластин, яке не допускає 
пригоряння.

4. ЧИЩЕННЯ Й ДОГЛЯД

– Перед першим використанням й після кожного використання ретель-
но очистіть усі частини приладу.
–  Після закінчення приготування переведіть регулятор температури у 
положення ВИМКНЕНО/OFF та від’єднайте прилад від електромережі.
– Прилад має вистигати протягом щонайменше 30 хвилин перш ніж 
використати його повторно або розмістити на зберігання.
– Пластиковий шпатель можна мити вручну або в посудомийній машині.
– Видаліть накопичений жир з піддону. Піддон можна мити вручну або в 
посудомийній машині.
– Робочі пластини можна мити вручну або в посудомийній машині. Не 
використовуйте для очищення пластин металічні предмети, наприклад 
ножі, – це може призвести до пошкодження покриття пластин. Для очи-
щення пластин користуйтеся тільки дерев’яними або спеціальними 
термостійкими  інструментами.
– Після приготування на приладові морських продукті протріть пласти-
ни лимонним соком аби відбити характерний запах й запобігти його 
передачу іншим стравам при наступному приготуванні.
– Заборонено занурювати прилад в воду або в будь-які інші рідини. 
Чищення корпусу приладу та його окремих частин слід виконувати за 
допомогою чистої, вологої ганчірки.
– Між готуванням  страв видаляйте залишки продуктів з пластин, потім 
зітріть залишки паперовим рушником перш ніж розпочати наступне 
приготування.
– Заборонено застосування пластикових інструментів для очищення 
гарячих поверхонь.
– Розташовуйте прилад та його окремі частини й аксесуари на зберіган-
ня чистими та сухими.
– Ніколи не накручуйте кабель електроживлення на прилад.

– Заборонено занурювати прилад, вилку та кабель електроживлення в 
воду або в будь-які інші рідини.
УВАГА: Не використовуйте для чищення приладу абразивні засоби, 
тверде приладдя або металеві мочалки тощо – це може призвести до 
пошкодження спеціального покриття пластин.
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Прилад має вистигати протягом щонайменше 30 хвилин перш ніж вико-
ристати його повторно або розмістити на зберігання.
УВАГА: При використанні приладу вперше допустимим є утворення 
легкого запаху й виділення невеликої кількості диму. Це є нормальним й 
звичайним явищем для приладів із покриттям пластин, яке не допускає 
пригоряння.

4. ЧИЩЕННЯ Й ДОГЛЯД

– Перед першим використанням й після кожного використання ретель-
но очистіть усі частини приладу.
–  Після закінчення приготування переведіть регулятор температури у 
положення ВИМКНЕНО/OFF та від’єднайте прилад від електромережі.
– Прилад має вистигати протягом щонайменше 30 хвилин перш ніж 
використати його повторно або розмістити на зберігання.
– Пластиковий шпатель можна мити вручну або в посудомийній машині.
– Видаліть накопичений жир з піддону. Піддон можна мити вручну або в 
посудомийній машині.
– Робочі пластини можна мити вручну або в посудомийній машині. Не 
використовуйте для очищення пластин металічні предмети, наприклад 
ножі, – це може призвести до пошкодження покриття пластин. Для очи-
щення пластин користуйтеся тільки дерев’яними або спеціальними 
термостійкими  інструментами.
– Після приготування на приладові морських продукті протріть пласти-
ни лимонним соком аби відбити характерний запах й запобігти його 
передачу іншим стравам при наступному приготуванні.
– Заборонено занурювати прилад в воду або в будь-які інші рідини. 
Чищення корпусу приладу та його окремих частин слід виконувати за 
допомогою чистої, вологої ганчірки.
– Між готуванням  страв видаляйте залишки продуктів з пластин, потім 
зітріть залишки паперовим рушником перш ніж розпочати наступне 
приготування.
– Заборонено застосування пластикових інструментів для очищення 
гарячих поверхонь.
– Розташовуйте прилад та його окремі частини й аксесуари на зберіган-
ня чистими та сухими.
– Ніколи не накручуйте кабель електроживлення на прилад.

– Заборонено занурювати прилад, вилку та кабель електроживлення в 
воду або в будь-які інші рідини.
УВАГА: Не використовуйте для чищення приладу абразивні засоби, 
тверде приладдя або металеві мочалки тощо – це може призвести до 
пошкодження спеціального покриття пластин.
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